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Die mobile Gelateria ist technisch auf dem i

neusten Stand, bietet bis zu 40 Sorten Gelati I
und erfullt héchste Hygienestandards. - o
So verwenden wir z.B. pro Geschmackssorte 3

je einen eigenen Spachtel mit dem jede Y
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Portion separat auf die Waffel oder in den ]

Becher geschaufelt wird. A

Male der geschlossenen Gelateria :,L'E, :,L'E,

(Absetzcontainer): BB .

H=2,60m, L=4,60m; T=2,40 m 33 f

Male der geschlossenen Gelateria LA D E— a e
0,5m >

A

(Absetzcontainer + mit Anhanger): |
I L=6,70 m

H=3,00m, L=6,10m; T=2,40 m
MalRe der Einsatzbereiten Gelateria: /\/J\’\[

(Absetzcontainer mit ausgeklapptem Sonnendach)
H=4,15m,L=6,70 m; T=4,50 m
Gewicht: .
Container mit Anhanger: 2700 kg W
Container ohne Anhanger: 2220 kg oder
Anschlisse: ' + // %T
1 Stk. CEE 16 Stecker 400V, 16 Amp. abgesichert /3? | |
A) N N~
oder
2 Stk. T13 Stecker 230V, je 16 Amp. abgesichert }%%)
Energiebedarf: 6 kw l-'= : ='3|,5 m
~ T=2,40m >
PV T=4,50 m >

0.6 m Offnungsradius

L=4,60 m
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Die Rollende Gelateria - Hug Eventbetriebe GmbH - Hardstrasse 15 - 4455 Zunzgen
La dolce vita geniessen T061 9717192 M 077 444 86 38 - info@rollende-gelateria.ch - www.rollende-gelateria.ch



